
DASSAI JUNMAI DAIGINJO 23 SAKE
15° 30CL

30cl 
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Marke
Dassai

Herkunft Land
Japan

Alkoholgehalt
15 %

Herstellungsprozess
Für die Herstellung des Dassai 23 wird ausschließlich Yamada-Nishiki-
Reis verwendet - eine Reissorte, die oft als "König des Sake-Reises"
bezeichnet wird. Dabei werden 77 % der äußeren Schichten des
Reiskorns entfernt, sodass nur der reine, stärkehaltige Kern übrig
bleibt. Nach dem Polieren wird der Reis sorgfältig gewaschen, um
den Wassergehalt präzise zu kontrollieren. Die anschließende
Fermentation bei niedriger Temperatur verleiht dem Sake seinen
besonders eleganten, feinfruchtigen und komplexen Charakter.

47.00
(inkl.
MwSt.)

Gewicht 0.6kg
Länge 66mm
Breite 66mm
Höhe 210mm

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 Münchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch

/cbax/manufacturer/detail?id=9ac0ab8d47f642d1802e5072ef49dbce

