U PROFESSIONAL

MAILLY GRAND CRU
L'INTEMPORELLE ROSE BRUT 2019
CHAMPAGNE AC 12° 75CL
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U PROFESSIONAL

Weinfarbe
Rosé

Rebsorte
Chardonnay, Pinot Noir

Passt zu Apéro, Asiatische Kuche, Charcuterie , Dessert, Fisch,
Fondue & Raclette , Geflligel , Gemuse , Hartkase , Lamm,Wild,Rind ,
Mediterrane Kuche , Meeresfruchte , Weichkase

Herstellungsprozess

Die Trauben (60% Pinot Noir, 40% Chardonnay) werden per Hand
gelesen und mit der ersten, ganzen Presse verarbeitet. Nach
alkoholischer Garung bei circa 15°C und malolaktischer Garung in
temperaturkontrollierten Stahltanks reift der Wein auf der Hefe in
traditionellen Kreidekellern.

Verpackung
Etui

Trinktemperatur
8°C-10°C

Trinkreife bis
2030

Allergene
Enthalt Sulfite

Auszeichnungen
James Suckling , 93 Punkte

120.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 2kg

Lange 125mm
Breite 12mm
Hohe 347mm
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