U PROFESSIONAL

AMALAYA MALBEC 2025 VALLE
CALCHAQUI 14° 75CL

75cl

Marke
Amalaya

Herkunft Land
Argentinien

Herkunft Region
Salta

Jahrgang
2025

Alkoholgehalt
14 %

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Malbec, Petit Verdot , Tannat

Passt zu Charcuterie, Eintopf, Geflugel , Grill BBQ, Hartkase
Lamm,Wild,Rind , Mediterrane Klche

Herstellungsprozess

Der Herstellungsprozess des Amalaya Malbec 2025 verkorpert das
Beste der Weinproduktion in Hochlagen: Die Trauben werden in den
einzigartigen Terroirs des Calchaqui-Tals sorgfaltig gelesen und
anschliessend traditionell vinifiziert, gefolgt von einem
achtmonatigen Ausbau in Barriques, der die komplexen Aromen
elegant entfaltet. Diese innovative Herangehensweise, kombiniert mit
dem einzigartigen Klima und Boden der Region, schafft Weine von
unvergleichlicher Frische und Lebendigkeit.

Trinktemperatur
15°C-17°C

Trinkreife bis
2033

Allergene
Enthalt Sulfite
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16.50

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 13kg

Lange 72mm
Breite 72mm
Hoéhe 329mm
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