U PROFESSIONAL

CHATEAU CONSTELLATION
HUMAGNE BLANCHE 2024 AOC
VALAIS 13° 75CL
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U PROFESSIONAL

75cl|

Marke
Chateau Constellation

Herkunft Land
Schweiz

Herkunft Region
Wallis

Jahrgang
2024

Alkoholgehalt
13%

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Humagne blanc

Passt zu Apéro, Dessert , Fisch , Fondue & Raclette , Geflugel ,
Hartkase , Meeresfruchte

Herstellungsprozess

Der Chateau Constellation Humagne Blanche AOC Valais wird durch
einen sorgfaltigen, handwerklichen Prozess hergestellt, bei dem jede
Traube von erfahrenen Winzern selektiv geerntet und schonend
verarbeitet wird, um die charakteristischen Aromen und die hohe
Qualitat des Weins zu gewahrleisten. Die lange Fermentation in
temperaturkontrollierten Edelstahltanks fordert die Entwicklung einer
feinen Textur und unterstreicht die Frische des Terroirs, was diesen
Wein zu einem besonderen Erlebnis macht.

Trinktemperatur
8°C-12°C

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

23.20

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.3kg

Lange 74mm
Breite 75mm
Hohe 313mm
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