U PROFESSIONAL

OBRECHT CHARDONNAY 2024
GRAUBUNDEN AOC BIO 12.5° 75CL

CHARDONNAY

75cl
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U PROFESSIONAL

Marke
Obrecht

Herkunft Land
Schweiz

Herkunft Region
GraubUnden

Jahrgang
2024

Alkoholgehalt
125 %

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Chardonnay

Passt zu Fondue & Raclette , Geflugel , Mediterrane Klche, Pasta &
Pizza , Spargel

Herstellungsprozess

Der Chardonnay wachst auf sandigem Lehm mit verwittertem
Kieselkalk und Bundner Schiefer. Maischegarung im 1500-Liter-
Holzbottich von 1862 mit Spontanhefe. Anschliessend 12 Monate
Reifung in gebrauchten Barriques mit 20 % Neuholz. Abfullung im
Februar 2025.

Trinktemperatur
12°C-16°C
Trinkreife bis

2045

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

47.00

(inkl.
MwSt.)

Gewicht 1.4kg
Lange 8Imm
Breite 8Imm

Hohe 300mm
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