U PROFESSIONAL

MASSERIA BORGO DEI TRULLI
VERMENTINO 2024 IGP PUGLIA 12.5°
75CL

|
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U PROFESSIONAL

75cl|

Marke
Masseria Borgo dei Trulli

Herkunft Land
Italien

Herkunft Region
Apulien

Jahrgang
2024

Alkoholgehalt
125 %

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Vermentino

Passt zu Apéro, Geflugel , Meeresfrlchte , Pasta & Pizza

Herstellungsprozess

Nach einem delikaten Abbeeren werden die Trauben nicht gepresst,
sondern bei einer Temperatur von 4 ° C etwa 12 Stunden lang auf ihrer
Haut mazeriert, um die feinen Aromen zu extrahieren.Die Trauben
werden dann schonend gepresst und der geklarte Most wird in
Gartanks aus Edelstahl gestellt. Die Fermentation wird mit
ausgewahlten Hefen bei einer kontrollierten Temperatur von15° C
durchgefuhrt und dauert etwa 10 Tage.

Trinktemperatur
10°C-12°C

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

11.90

(inkl.
MwSt.)

Gewicht 1.2kg

Lange 77mm
Breite 77mm
Hoéhe 30Imm
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