U PROFESSIONAL

KLUS 177 PINOT NOIR 2024 BASEL-
LANDSCHAFT AOC BIO 12° 75CL
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U PROFESSIONAL

Marke
Klus 177

Herkunft Land
Schweiz

Herkunft Region
Baselland

Jahrgang
2024

Alkoholgehalt
2%

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Pinot Noir

Passt zu Asiatische Kuche, Fisch , Geflugel , Gemuse, Grill BBQ,
Mediterrane Klche

Herstellungsprozess

Die Trauben werden frUh geerntet, um die naturliche Frische und
Leichtigkeit des Weins zu fordern. Nach einer vierwdchigen
spontanen Maischegarung in 6hl-Buckets reift der Wein sechs
Monate in Edelstahltanks und zu etwa 50 % in gebrauchten Barriques
auf der Feinhefe, gefolgt von einem spontanen biologischen
Saureabbau. Vor der Abfullung erfolgt eine Filtration, und der Wein
wird mit weniger als 35 mg/| freiem Schwefel abgefullt.

Trinktemperatur
14°C-16°C

Trinkreife bis
2028

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

22.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.3kg

Liange 8Imm
Breite 80Omm
Hohe 295mm
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