JABOULET AINE PARALLELE 45

U PROFESSIONAL

BLANC 2025 COTES-DU-RHONE AC

BIO 13° 75CL

75cl|

Marke
Jaboulet ATné

Herkunft Land
Frankreich

Herkunft Region
Coétes du Rhoéne

Jahrgang
2025

Alkoholgehalt
13%

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte

Clairette , Grenache blanc, Marsanne, Roussanne, Viognier

Passt zu Apéro , Asiatische Klche , Charcuterie, Fisch , GeflUgel,

Gemuse , Hartkase , Mediterrane Klche , Meeresfrichte , Pasta & Pizza

, Spargel , Weichkase

Herstellungsprozess

Die Trauben stammen von 40 Jahre alten Reben auf kalkhaltig-

tonigen Boden mit alluvialen Kiesablagerungen. Nach der

schonenden Handlese erfolgt eine sechsmonatige Lagerung auf der

Feinhefe in Edelstahltanks, um Frische und Fruchtintensitat zu

bewahren.

Trinktemperatur
10°C-12°C
Trinkreife bis

2030

Allergene
Enthalt Sulfite

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 MUnchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch


/b2b/de/cbax/manufacturer/detail?id=dfdf7edfbfb4441282616df99b6af18b

U PROFESSIONAL

12.50

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.2kg
Lange 79mm
Breite 79mm

Hohe 296mm
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