MAILLY GRAND CRU EXCEPTION

U PROFESSIONAL

BLANCHE BRUT 2017 CHAMPAGNE AC

12.5° 75CL
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Marke
Mailly

Herkunft Land
Frankreich

Herkunft Region
Champagne

Jahrgang
2017

Alkoholgehalt
125%
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U PROFESSIONAL

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Chardonnay

Passt zu Apéro, Hartkase , Mediterrane Klche , Meeresfrlchte,
Spargel

Herstellungsprozess

Dieser Ausnahme-Champagner, wie schon in seinem Namen, besteht
zu 100 % aus Chardonnay-Trauben. Er wird aus 50 % Jungweinen und
aus 50 % Reserve-Weinen assembliert. Hier prasentiert der
Kellermeister sein ganzes Konnen. Er hat diesen Champagner
klassisch in der Flasche auf Hefe ausgebaut.

Verpackung
Etui

Trinktemperatur
8°C-10°C

Trinkreife bis
2033

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

96.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 2.1kg

Liange 125mm
Breite TMImm
Hohe 347mm
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