U PROFESSIONAL

AKASHI-TAI JUNMAI DAIGINJO
GENSHU SAKE 16° 30CL
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U PROFESSIONAL

Marke
Akashi-Tai

Herkunft Land
Japan

Alkoholgehalt
16 %

Herstellungsprozess

Der Junmai Daiginjo wird [anger und bei kuhleren
Temperaturen gebraut. Die langsame Garung unterstutzt die
Ausbildung seines feinen, vielschichtigen Charakters. Nach
der Garung wird kein Wasser zur Reduktion des
Alkoholgehalts zugesetzt. Als Genshu wird der Sake somit
unverdinnt abgefullt.

Trinktemperatur

6°C-13°C

Zutatenliste Reis,
Wasser,
Koji

26.00

(ink!.

MwSt.)

Gewicht 0.6kg

Lange 58mm
Breite 60mm
Hoéhe 217mm
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