U PROFESSIONAL

DE SOUSA GRAND CRU RES. BLANC
DE BLANCS EXTRA BRUT
CHAMPAGNE AC BIO 12.5° 1.5L
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CHAMPAGNE
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U PROFESSIONAL

1.5

Marke
De Sousa

Herkunft Land
Frankreich

Herkunft Region
Champagne

Alkoholgehalt
125 %

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Chardonnay

Herstellungsprozess
Aus Uber 40-jahrigen Reben aus Grand-Cru-Lagen nach klassischer
Champagner-Methode vinifiziert.

Trinktemperatur
8°C-10°C
Allergene

Enthalt Sulfite , Hefe

Auszeichnungen
Robert Parker, 93 Punkte
James Suckling , 93 Punkte

143.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 3.29kg
Lange TIOmm
Breite 110mm

Hoéhe 395mm
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