U PROFESSIONAL

VIETTI CEREQUIO 2021 BAROLO
DOCG 14.5° 75CL
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BAROLO
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U PROFESSIONAL

Marke
Vietti

Herkunft Land
Italien

Herkunft Region
Piemont

Jahrgang
2021

Alkoholgehalt
14.5 %

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Nebbiolo

Herstellungsprozess

Die Nebbiolo Trauben flur den Barolo DOCG Cerequio von Vietti
wurden von Hand gelesen und anschliessend vollstandig entrappt.
Anschliessend fand eine kurze Kaltmazeration im Edelstahl-Gartank
statt, nachdem die alkoholische Garung mit regelmassigem
Uberpumpen der Maische drei Wochen lang dauerte. Der
anschliessende biologische Saureabbau fand in gebrauchten
Barrigues statt, wonach der Wein wahrend rund 32 Monaten im
grossen Holzfass, und zu einem geringen Anteil in Barriques,
ausgebaut wurde. Der Barolo DOCG Cerequio wurde ungefiltert
abgefullt.

Verpackung
Holzkiste

Trinktemperatur
18°C-16°C

Trinkreife bis
2038

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

Auszeichnungen

Robert Parker, 96 Punkte
Antonio Galloni, 97 Punkte
James Suckling , 97 Punkte
Decanter, 97 Punkte
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189.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 13kg
Lange 80mm
Breite 80mm

Hohe 300mm
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