U PROFESSIONAL

OBRECHT PINOT NOIR MONOLITH
2024 GRAUBUNDEN AOC BIO 13° 75CL

75cl|
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U PROFESSIONAL

Marke
Obrecht

Herkunft Land
Schweiz

Herkunft Region
GraubUnden

Jahrgang
2024

Alkoholgehalt
13%

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Pinot Noir

Passt zu Geflugel , GemuUse , Lamm,Wild,Rind

Herstellungsprozess

Biodynamisch kultivierte Pinot-Noir-Trauben. Kaltestandzeit,
anschliessend spontane Maischegarung in 1500-Liter-Holzbutten. 12
Monate Ausbau in Barriques mit 30 % Neuholz. Unfiltrierte Abfullung
im Januar 2025.

Trinktemperatur
16 °C-18°C
Trinkreife bis

2051

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

56.70

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.4kg
Lange 8Imm
Breite 80mm

Hoéhe 296mm

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 MUnchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch


/b2b/de/cbax/manufacturer/detail?id=aed82fbf5ece4860afccac24e7ab5b1e

