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U PROFESSIONAL

Marke
Jaboulet Ainé

Herkunft Land
Frankreich

Jahrgang
2024

Alkoholgehalt
13%

Weinfarbe

Weiss

Rebsorte

Viognier

Passt zu Apéro , Grill BBQ , Mediterrane Klche , Meeresfrichte
Herstellungsprozess

Handlese, Ganztraubenpressung, zwei Wochen

temperaturkontrollierte Vergarung im Stahltank, abschliessend 6
Monate Reifung auf der Feinhefe.

Trinktemperatur
10°C-12°C

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

12.80

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.2kg

Liange 78mm
Breite 79mm
Hohe 296mm
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