U PROFESSIONAL

MASSY DEZALEY CHEMIN DE FER
GRAND CRU 2024 LAVAUX AOC13°
1.4L

1.41

Marke
M assy

Herkunft Land
Schweiz

Herkunft Region
Waadt

Jahrgang
2024

Alkoholgehalt
13 %

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Chasselas

Passt zu Fisch , Hartkase , Meeresfrichte , Weichkase
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U PROFESSIONAL

Herstellungsprozess

Die Trauben der Rebsorte Chasselas werden auf den steilen Terrassen
des Dézaley, einem der prestigetrachtigsten Terroirs des Lavaux, von
Hand gelesen und schonend gekeltert. Nach sorgfaltigem Ausbau
reift der Wein mindestens ein Jahr, bevor er seine volle aromatische
Komplexitat entfaltet.

Verpackung
Holzkiste

Trinktemperatur
13°C-14°C
Trinkreife bis

2034

Allergene
Enthalt Sulfite

Auszeichnungen
Decanter, 93 Punkte

87.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 2.3kg
Lange 105mm
Breite 107mm

Hoéhe 323mm
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