U PROFESSIONAL

JABOULET AINE DOMAINE DE
THALABERT 2021 CROZES
HERMITAGE AC BIO 13° 75CL

L hemaine oo SHltdind
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CFRIETAIRE Vit g tRiCE CAROLINE
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U PROFESSIONAL

75cl|

Marke
Jaboulet ATné

Herkunft Land
Frankreich

Herkunft Region
Coétes du Rhoéne

Jahrgang
2021

Alkoholgehalt
13%

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Syrah

Passt zu Eintopf, Hartkase , Lamm,Wild,Rind

Herstellungsprozess

Die Trauben fur den Jaboulet Ainé Domaine de Thalabert werden von
Hand gepfluckt und in kleinen Kisten sortiert, gefolgt von einer
Gardauer von etwa vier Wochen. Der Ausbau erfolgt in franzésischen
Eichenfassern, wobei 15 Prozent der Fasser neu sind, was zu einem
komplexen und vielschichtigen Geschmack fuhrt.

Trinkreife bis
2030

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

Auszeichnungen
James Suckling , 93 Punkte
La Sélection Médaille d'Or, 89 Punkte

39.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.5kg
Lange 80mm
Breite 80mm

Hohe 310mm
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