U PROFESSIONAL

VIETTI TRE VIE 2022 BARBERA
D'ALBA DOC 14.5° 75CL

BARBERA D’ALBA

TENOMINAZIONE DM ORIGIE CONTROLLAT

TREVIE

75cl
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U PROFESSIONAL

Marke
Vietti

Herkunft Land
Italien

Herkunft Region
Piemont

Jahrgang
2022

Alkoholgehalt
14.5 %

Weinfarbe
Rot

Rebsorte
Barbera

Herstellungsprozess

100 % Barbera. Das Alter der Rebstocke, von denen die Trauben
stammen, liegt zwischen 25 und 40 Jahren. Die Lese erfolgt von Hand
Nach dem Entrappen folgt eine kurze Kaltmazeration, und
anschliessend die Maischegarung flr insgesamt zwei Wochen. Nach
dem biologischen Saureabbau ruht der Barbera wahrend 18 Monaten
teils im grossen Holzfass, teils im Barrique und teils im Edelstahltank.
Nach Erreichen der optimalen Reife wird er ungeschdént und
unfiltriert abgefullt.

Trinkreife bis
2030

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

23.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.3kg

Liange 79mm
Breite 80mm
Hohe 300mm
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