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KIR YIANNI ASSYRTIKO THE NORTH
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U PROFESSIONAL

Marke
Kir Yianni

Herkunft Land
Griechenland

Herkunft Region
Amyndeon

Jahrgang
2025

Alkoholgehalt
13.5%

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Assyrtiko

Passt zu Apéro, Asiatische Kuche, Charcuterie, Fisch , Geflugel ,
Gemuse , Hartkase , Mediterrane Kliche , Meeresfrlchte , Pasta & Pizza
, Spargel , Weichkase

Herstellungsprozess

Nach strenger Sortierung werden die Trauben in Edelstahltanks
fermentiert. Der Wein verbleibt drei Monate auf der Feinhefe, um
Struktur und Tiefe zu entwickeln.

Trinktemperatur
10°C-12°C
Trinkreife bis

2032

Allergene
Enthalt Sulfite

Auszeichnungen
Decanter, 95 Punkte
Mundus Vini, Gold Punkte

17.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 11kg

Liange 79mm
Breite 79mm
Hohe 295mm
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