MAILLY GRAND CRU ROSE BRUT
CHAMPAGNE AC12° 1.5L
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Alkoholgehalt
2%

Weinfarbe
Rosé
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Rebsorte
Chardonnay, Pinot Noir

Passt zu Apéro , Meeresfrichte

Herstellungsprozess

90 % Pinot noir und 10 % Chardonnay. Die Trauben werden von Hand
gelesen und sorgfaltig verarbeitet. 24 Stunden Mazeration bei einer
Temperatur von 16 °C. Malolaktische Garung. Lagerung im Stahltank.
Klassische Flaschengarung.

Verpackung
Etui

Trinktemperatur
8°C-10°C
Allergene

Enthalt Sulfite , Hefe

Auszeichnungen

Wine Spectator , 90 Punkte
Vinum, 16 Punkte

Wine Enthusiast , 91 Punkte
James Suckling , 92 Punkte

145.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 3.5kg
Lange TI5mm
Breite 115mm

Hoéhe 400mm
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