U PROFESSIONAL

OBRECHT PET NAT ATELIER 2025
GRAUBUNDEN AOC BIO 11° 75CL

75cl

Marke
Obrecht

Herkunft Land
Schweiz

Herkunft Region
Graubunden

Jahrgang
2025

Alkoholgehalt
%

Weinfarbe
Rosé

Rebsorte
Pinot Noir

Passt zu Apéro, Fisch , Geflugel , Gemuse

Herstellungsprozess

Grundwein aus Pinot Noir und Chardonnay, spontane Garung im
Stahltank. Abfullung wahrend der Endgarung zur naturlichen
Kohlensaurebildung in der Flasche. Traditionelle Flaschengarung,
unfiltriert, ohne Schwefelzusatz mit O g/I Restzucker.

Trinktemperatur
10°C-14°C

Allergene
Enthalt Sulfite , Hefe

26.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.5kg

Lange 84mm
Breite 84mm
Hoéhe 300mm
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