U PROFESSIONAL

CAROLE HAUDOT BLANC DE BLANCS
ZERO DOSAGE 2019 CHAMPAGNE AC

12° 75CL

75cl|

Marke
Carole Haudot

Herkunft Land
Frankreich

Herkunft Region
Champagne

Alkoholgehalt
2%

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Chardonnay

Passt zu Apéro, Meeresfrlchte

Herstellungsprozess

Die Chardonnay-Trauben werden zum optimalen Reifezeitpunkt

gelesen, um fur einen Zéro Dosage das ideale Gleichgewicht zwischen

Zucker und Saure zu erreichen. Nach der alkoholischen und

malolaktischen Garung reift der Champagne wahrend sechs Jahren

auf der Hefe, bevor er im Januar 2026 degorgiert wird.

Trinktemperatur
10°C-12°C

Trinkreife bis
2031

Allergene
Enthalt Sulfite
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75.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.6kg

Lange 87mm
Breite 87mm
Hoéhe 318mm

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 MUnchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch



