U PROFESSIONAL

COCCHI PAS DOSE 2017 ALTA LANGA
DOCG 12° 75CL

COCCHI

ALTALANGA
BLANC HOIRS

Z2onT

75cl
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U PROFESSIONAL

Marke
Cocchi

Herkunft Land
Italien

Herkunft Region
Piemont

Jahrgang
2017

Alkoholgehalt
2%

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Pinot Noir

Herstellungsprozess

"""Nach der Handlese garen die Trauben drei Wochen lang in kleinen
Stahltanks, wie es Cocchi fur seine Alta Langa-Weine traditionell
vorschreibt. Die Garung und Verfeinerung des Schaumweines dauert
60 Monate. Die Remuage erfolgt von Hand auf hélzernen
Ruttelpulten; die erste ""'Dégorgement a la glace"" wird in der Regel
zweimal pro Jahr im Fruhjahr und im Herbst durchgeflhrt. Beim
Degorgieren wird auf die Zugabe von Likér und/oder Zucker

verzichtet.
Trinktemperatur
8°C-10°C
Allergene

Enthalt Sulfite , Hefe

Auszeichnungen
Wine Enthusiast , 91 Punkte

55.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.65kg
Lange 90mm
Breite 90mm

Hoéhe 320mm
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