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MAILLY GRAND CRU BLANC DE PINOT
NOIR BRUT CHAMPAGNE AC12° 1.5L
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U PROFESSIONAL

Marke
Mailly

Herkunft Land
Frankreich

Herkunft Region
Champagne

Alkoholgehalt
2%
Weinfarbe

Weiss

Rebsorte
Pinot Noir

Passt zu Apéro, Dessert , Schokolade

Herstellungsprozess
Ein delikater Champagner aus 100 % Pinot noir der besten Mailly-
Grand-Cru-Parzellen wie les Crayats, Coutures und Chalois.

Trinktemperatur
8°C-10°C
Allergene

Enthalt Sulfite , Hefe

Auszeichnungen
James Suckling , 92 Punkte

136.00

(inkl.
MwSt.)

Gewicht 3.31kg
Lange T1Omm
Breite TIOmm

Hohe 395mm
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