U PROFESSIONAL

RUGGERI QUARTESE BRUT
VALDOBBIADENE PROSECCO
SUPERIORE DOCG T11° 1.5L

1.5

Marke
Ruggeri

Herkunft Land
Italien

Herkunft Region
Venezien

Alkoholgehalt
T %

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Glera

Herstellungsprozess

Der Herstellungsprozess von Quartese Ruggeri fur ihren
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG kombiniert traditionelles
Handwerk mit modernen Techniken, um ein unverwechselbares
Geschmackserlebnis zu schaffen. Die Trauben werden schonend
verarbeitet und reifen in grossen, geschlossenen Behaltern bei
kontrollierten Temperaturen, was die Frische und Aromenvielfalt
dieser exquisiten Schaumweinspezialitat perfekt zur Geltung bringt.

Trinktemperatur
8°C-10°C

Allergene
Hefe

Auszeichnungen
Falstaff , 92 Punkte
James Suckling , 90 Punkte
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42.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 2.7kg

Lange T5mm
Breite 115mm
Hoéhe 352mm
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