U PROFESSIONAL

MOET & CHANDON GRAND VINTAGE
EXTRA BRUT 2016 CHAMPAGNE AC
12.5° 75CL
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U PROFESSIONAL

75cl|

Marke
Moét & Chandon

Herkunft Land
Frankreich

Herkunft Region
Champagne

Jahrgang
2016

Alkoholgehalt
125 %

Weinfarbe
Weiss

Rebsorte
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

Herstellungsprozess

Moét & Chandon Champagne Grand Vintage ist ein Jahrgangs-
Champagner aus dem Jahr 2013. Er besteht aus 41% Chardonnay, 38%
Pinot Noir und 21% Pinot Meunier. Die Hefesatzlagerung betragt
sieben Jahre. Nach dem Degorgieren wurde er mindestens noch 6
Monate gelagert. Die Dosage betragt 5 g/l.

Verpackung
Etui

Trinktemperatur
8°C-10°C

Allergene
Hefe

75.00

(inkl.
MwsSt.)

Gewicht 1.6kg

Lange 87mm
Breite 87mm
Hohe 318mm

Paul Ullrich AG | Aliothstrasse 40 | 4142 MUnchenstein | Schweiz | T +41 61 338 90 90 | info@ullrich.ch | ullrich.ch


/b2b/de/cbax/manufacturer/detail?id=f2e4eade55164741ade065d3891ebcf3

