U PROFESSIONAL

JEAN FILLIOUX SO ELEGANTISSIME
XO COGNAC GRANDE CHAMPAGNE
41° 70CL
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Marke
Jean Fillioux

Alkoholgehalt
41 %

Herstellungsprozess

Kreide-Ton-Kalksteinboden, auf dem Ugni-Blanc-Trauben (Trebbiano
in Italien) angebaut werden.Destillierter Wein mit seinem Trub.
Doppelte Destillation in einer Pot-Still-Brennblase in einer echten
Cognac-Region.Zwischen 18 und 22 Jahre alt. Zunachst 3 bis 5 Jahre in
neuen Fassern gereift. AnschlieBend werden sie fur den Rest der
Reifezeit in alte Fasser gefullt, um seidige Tannine zu erhalten.
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